
Développement	
  d’un	
  modèle	
  in	
  vitro	
  d’épithélium	
  oral	
  
doté	
  d’une	
  pellicule	
  mucosale,	
  obtenue	
  par	
  incuba8on	
  
de	
   cellules	
   (lignée	
   TR146)	
   avec	
   de	
   la	
   salive	
   clarifiée	
  
(CS).	
  

Etude	
  de	
  l’effet	
  de	
  deux	
  tanins	
  modèles	
  de	
  la	
  famille	
  des	
  flavanols.	
  

Epigallocatéchine	
  
(EgC) 	
  

	
  
	
  
	
  	
   Epigallocatéchine	
  

Gallate	
  
(EgCG)	
  	
  

Seuil	
  de	
  percep8on	
  de	
  l’astringence	
  :	
  0,39	
  mM2	
   Seuil	
  de	
  percep8on	
  de	
  l’astringence	
  :	
  0,19	
  mM2	
  

Augmenta8on	
  significa8ve	
  de	
  la	
  taille	
  moyenne	
  
des	
   dépôts	
   de	
   mucines	
   lors	
   de	
   l’exposi8on	
   à	
  
EgC	
  et	
  EgCG	
  3	
  mM	
  (astringents)	
  et	
  à	
  EgCG	
  0,1	
  
mM	
  (proche	
  du	
  seuil	
  d’astringence	
  d’EgCG).	
  

Exposi8on	
   du	
   modèle	
  
cellulaire	
  aux	
  deux	
  tanins	
  
EgC	
   et	
   EgCG	
   à	
   deux	
  
concentra8ons,	
   0,1	
   et	
   3	
  
mM,	
   respec8vement	
   en	
  
dessous	
   et	
   en	
   dessus	
   du	
  
seuil	
   de	
   percep8on	
   de	
  
l’astringence.	
  

	
  
	
  

Immuno-­‐marquage	
  des	
  mucines	
  MUC5B	
  et	
  quan=fica=on	
  de	
  la	
  taille	
  des	
  dépôts	
  +	
  observa=on	
  de	
  la	
  structure	
  des	
  mucines	
  au	
  Microscope	
  
Electronique	
  à	
  Balayage	
  (JEOL	
  JSM	
  6400F	
  (JEOL	
  Ltd.,	
  Japan)).	
  	
  

Taille	
   moyenne	
   des	
  
dépôts	
  de	
  MUC5B	
  après	
  
exposi8on	
  aux	
  tanins	
  

***	
  p<0,001	
  
**	
  p<0,05	
  

(Test	
  de	
  Newman-­‐Keuls)	
  

Forma8on	
   d’agrégats	
   observables	
  
au	
   MEB	
   lors	
   de	
   l’exposi8on	
   à	
  
l’EgCG	
   3	
   mM.	
   Modifica8on	
   de	
   la	
  
structure	
   du	
   réseau	
   de	
   mucines,	
  
plus	
  dense.	
  Phénomène	
  observable	
  
mais	
   moins	
   prononcé	
   pour	
   EgCG	
  
0,1	
  mM.	
  
à  Précipita8on	
   des	
   mucines	
   par	
  

l’EgCG.	
  	
  	
  
	
  

Malgré	
   une	
   augmenta8on	
   de	
   la	
  
taille	
   moyenne	
   des	
   dépôts	
   de	
  
mucines,	
  ce	
  phénomène	
  est	
  moins	
  
prononcé	
  pour	
  EgC	
  3	
  mM.	
  
Pas	
  d’effet	
  visible	
  au	
  MEB	
  d’EgC	
  0,1	
  
mM.	
  	
  

Témoin	
  (CS)	
   	
  	
  	
  EgC	
  0,1	
  mM 	
  	
  	
  	
  EgCG	
  0,1	
  mM 	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  EgC	
  3	
  mM 	
  	
  	
  	
  	
  	
  EgCG	
  3	
  mM	
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Astringence	
   :	
   sensa8on	
   tac8le,	
   de	
   rugosité	
   et	
   d’assèchement	
   de	
   la	
  
muqueuse	
  provoquée	
  par	
  les	
  tanins.	
  

Tanins	
  :	
  composés	
  phénoliques	
  présents	
  dans	
  les	
  végétaux	
  et	
  
les	
  aliments	
  comme	
  le	
  vin	
  rouge	
  ou	
  le	
  thé.	
  

Astringence	
  des	
  composés	
  augmente	
  avec	
  :	
  
-­‐  Degrés	
  de	
  polymérisa8on	
  
-­‐  Galloysa8on	
  (présence	
  d’acide	
  gallique)	
  	
  

Hypothèse	
  :	
  L’interac=on	
  tanins/mucines	
  de	
  la	
  pellicule	
  mucosale	
  serait	
  impliquée	
  dans	
  la	
  sensa=on	
  d’astringence	
  en	
  diminuant	
  la	
  lubrifica=on	
  de	
  la	
  
muqueuse	
  orale	
  

Schéma	
  de	
  la	
  muqueuse	
  orale	
  recouverte	
  de	
  la	
  pellicule	
  mucosale	
  

Pellicule	
   mucosale	
   :	
   couche	
   de	
   protéines	
   salivaires	
   (majoritairement	
  
des	
  mucines	
  MUC5B1)	
  ancrée	
  à	
  la	
  surface	
  de	
  la	
  muqueuse	
  orale.	
  	
  

	
  à	
  Rôle	
  de	
  lubrifica=on	
  de	
  la	
  muqueuse.	
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Mécanisme	
  ?	
  	
  
-­‐  Agréga8on	
  des	
  complexes	
  tanins/	
  protéines	
  salivaires?	
  
-­‐  Perte	
   de	
   la	
   capacité	
   de	
   lubrifica8on	
   de	
   la	
   muqueuse	
  

orale?	
  	
  
Acide	
  gallique	
  

Astringence	
  

Salive	
  et	
  protéines	
  
salivaires	
  

Pellicule	
  mucosale	
  

Muqueuse	
  orale	
  

Mucines	
  MUC5B	
  

La	
  structure	
  de	
  la	
  pellicule	
  mucosale	
  est	
  modifiée	
  par	
  les	
  tanins	
  EgC	
  et	
  EgCG.	
  L’EgCG	
  a	
  un	
  effet	
  
plus	
   prononcé	
   et	
   provoque	
   l’agréga8on	
   des	
   mucines	
   salivaires.	
   Ces	
   mucines	
   ayant	
  
notamment	
  pour	
   rôle	
   la	
   lubrifica8on	
  de	
   la	
  muqueuse	
  orale,	
   leur	
   agréga8on	
  pourrait	
   être	
   à	
  
l’origine	
   d’une	
   diminu8on	
   de	
   ceoe	
   lubrifica8on	
   avec	
   pour	
   conséquence	
   une	
   sensa8on	
  
d’assèchement	
   propre	
   à	
   l’astringence.	
   	
   Ces	
   observa8ons	
   sont	
   en	
   accord	
   avec	
   la	
   lioérature,	
  
dans	
  laquelle	
  l’EgCG	
  est	
  décrit	
  comme	
  plus	
  astringent	
  que	
  l’EgC.	
  

Protéines	
  salivaires	
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Pontage	
  des	
  protéines	
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